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Aggiornamento normativo del 24/03/2025

Regolamento delegato (UE) 2025/405 del 13 dicembre 2024 (Pubblicato sulla G.U.U.E. del
26.02.2025 Serie L) - “Che modifica il Regolamento (UE) 2018/848 per quanto riguarda le pratiche

enologiche”.

Sulla Gazzetta Ufficiale dell’Unione Europea del 26 febbraio 2025 Serie L, € stato pubblicato il Regolamento

(UE) n. 2025/405 del 13 dicembre 2024, con il quale la Commissione Europea ha modificato 'allegato Il, parte

VI del Reg. (UE) 2018/848, per includere nuove disposizioni sulle pratiche enologiche applicabili ai vini

dealcolizzati (o dealcolati) biologici, come di seguito specificato:

1)

2)

3)

4)

Aggiornamenti normativi: sostituzione dei riferimenti ai Regolamenti (CE) 606/2009 e (CE) 607/2009
con i piu recenti Regolamenti (UE) 2019/934 e (UE) 2019/33;
Integrazione del vino dealcolizzato nel settore vitivinicolo: il vino dealcolizzato & stato riconosciuto

come parte del settore vitivinicolo e soggetto alle norme specifiche della produzione biologica.
Il secondo considerando del Reg. (UE) 2025/405 specifica:

“Poiché il vino dealcolizzato & diventato un prodotto del settore vitivinicolo, le norme di produzione
specifiche del settore vitivinicolo previste dall’allegato I, parte VI, del regolamento (UE) 2018/848

dovrebbero applicarsi alla produzione di vino dealcolizzato biologico.”

Pertanto, con il suddetto Regolamento il vino dealcolizzato biologico é stato aggiunto ai prodotti del
settore vitivinicolo, mentre la sezione relativa alle pratiche enologiche [allegato II, parte VI, del Reg.
(UE) 2018/848] & stata modificata con i processi di dealcolizzazione.

Autorizzazione di tecniche di dealcolizzazione per i vini biologici: all’allegato I, parte VI, punto 3.3 del
Reg. (UE) 2018/848 sono stati aggiunti, tra le pratiche enologiche, i seguenti processi di
dealcolizzazione:
» sono ammesse la distillazione sottovuoto e la parziale evaporazione sottovuoto per la produzione
di vino biologico totalmente dealcolizzato;
»  rispettare i seguenti requisiti tecnici vincolanti:
+ temperatura massima di 75 °C;
4+ dimensione minima dei pori di filtrazione: 0,2 micrometri;
+ titolo alcolometrico volumico massimo: 0,5% vol.
+ distillazione e parziale evaporazione obbligatoriamente sottovuoto.
Condizioni per I'uso delle nuove tecniche:
> le pratiche enologiche devono rispettare le restrizioni e i divieti previsti dal Reg. (UE) 2018/848 e
dal Reg. (UE) 1308/2013;
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» le tecniche di dealcolizzazione posso essere applicate solo “mediante evaporazione sottovuoto”
per la produzione di vino biologico totalmente dealcolizzato (< a 0,5% vol.), purché siano rispettati
limiti relativi a temperatura (< a 75 °C), e pori di filtrazione (= a 0,2 micrometri);

» entrambe le tecniche “mediante evaporazione sottovuoto” corrispondono ai processi di
dealcolizzazione «parziale evaporazione sottovuoto» e «distillazione», utilizzati singolarmente o
congiuntamente, di cui all'allegato VIII, parte |, sezione E, lettere a) e c), del Reg. (UE) n.
1308/2013;

» secondo le disposizioni nazionali sul vino dealcolizzato e parzialmente dealcoltizzato (DM
MASAF 672816 del 20/12/2024 — normativa generale), che rende possibile "ridurre parzialmente
o totalmente il tenore alcolico dei vini, dei vini spumanti, dei vini spumanti di qualita, dei vini
spumanti di qualita di tipo aromatico, dei vini spumanti gassificati, dei vini frizzanti e dei vini
frizzanti gassificati", escludendo tutti i vini fermi di qualita - Docg, Dop e Igp —dalla possibilita
di venire dealcolizzati, anche per i vini dealcolizzati biologici si devono escludere tutti i vini fermi
di qualita - Docg, Dop e Igp.

Entrata in vigore

Il regolamento si applicabile 20 giorni dopo la pubblicazione nella Gazzetta Ufficiale dell’'Unione

Europea, ossia il 18/03/2025.

Il Reg. (UE) n. 2025/405 del 13 dicembre 2024 dispone quanto di seguito specificato:

AGGIORNAMENTI NORMATIVI

+

il punto 1.2 & stato cosi sostituito: «Salvo esplicite disposizioni contrarie contenute nella presente
parte, si applicano i regolamenti delegati (UE) 2019/934* e (UE) 2019/33** della Commissione.»;

il punto 2.2 é stato cosi sostituito: «Solo i prodotti e le sostanze autorizzati a norma dell’articolo 24 per
l'uso nella produzione biologica possono essere utilizzati per I'elaborazione di prodotti del settore
vitivinicolo, anche durante le pratiche, i processi e i trattamenti enologici, fatte salve le condizioni e
restrizioni stabilite dal regolamento (UE) n. 1308/2013 e dal regolamento delegato (UE) 2019/934, in
particolare dall’allegato I, parte A, di quest’ultimo.»;

il punto 3.4 é stato cosi sostituito: « Eventuali modifiche introdotte successivamente al 1° agosto 2010
per quanto riguarda le pratiche, i processi e i trattamenti enologici previsti dal regolamento (UE) n.
1308/2013 o dal regolamento delegato (UE) 2019/934 possono essere applicate nella vinificazione
biologica solo in seguito all'inserimento di tali misure come consentito dalla presente sezione e, se
necessario, in seguito a una procedura di valutazione conformemente all’articolo 24 del presente

regolamento.».
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AGGIORNAMENTI NORMATIVI E RESTRIZIONI PRATICHE ENOLOGICHE
+ il punto 3.1 & stato cosi sostituito: «Fatte salve le sezioni 1 e 2 della presente parte e le restrizioni e i
divieti specifici previsti dai punti 3.2, 3.3 e 3.4, sono consentite solo le pratiche, i processi e i trattamenti
enologici, con le restrizioni previste dall’articolo 80 e dall’articolo 83, paragrafo 2, del regolamento
(UE) n. 1308/2013, dall’articolo 3, dagli articoli da 5 a 9 e dagli articoli da 11 a 13 del regolamento
delegato (UE) 2019/934 e dagli allegati a tali regolamenti utilizzati anteriormente al 1° agosto 2010.»;
«+ al punto 3.2., le lettere b), ), d) ed e) sono state cosi sostituite:
» «b) eliminazione dell’anidride solforosa con procedimenti fisici ai sensi dell'allegato |, parte A,
tabella 1, voce 5, del regolamento delegato (UE) 2019/934;
» ¢) trattamento per elettrodialisi per garantire la stabilizzazione tartarica del vino ai sensi
dell’'allegato I, parte A, tabella 1, voce 10, del regolamento delegato (UE) 2019/934;
» d) correzione del tenore alcolico dei vini ai sensi dell’allegato I, parte A, tabella 1, voce 12, del
regolamento delegato (UE) 2019/934;
» e) trattamento con scambiatori di cationi per la stabilizzazione tartarica del vino ai sensi

dell’allegato I, parte A, tabella 1, voce 13, del regolamento delegato (UE) 2019/934.»;

AGGIORNAMENTI NORMATIVI E PRATICHE ENOLOGICHE AMMESSE

+ il punto 3.3 ¢ stato cosi sostituito: «L'uso delle pratiche, dei processi e dei trattamenti enologici elencati

di seguito € consentito alle seguenti condizioni:

»  a) trattamenti termici ai sensi dell’allegato |, parte A, tabella 1, voce 2, del regolamento delegato
(UE) 2019/934, purché la temperatura non superii 75 °C;

» b) centrifugazione e filtrazione, con o senza coadiuvante di filtrazione inerte, ai sensi dell'allegato
I, parte A, tabella 1, voce 3, del regolamento delegato (UE) 2019/934, purché la dimensione dei
pori non sia inferiore a 0,2 micrometri;

» c¢) parziale evaporazione sotto vuoto ai sensi dell’allegato VIII, parte |, sezione E, lettera a), del
regolamento (UE) n. 1308/2013, singolarmente o congiuntamente con la distillazione di cui alla
lettera d) del presente punto, a condizione che la parziale evaporazione sotto vuoto sia utilizzata
solo per la produzione di vino dealcolizzato con un titolo alcolometrico volumico non superiore a
0,5 % vol, che la temperatura utilizzata non superi i 75 °C e che le dimensioni dei pori di filtrazione
non siano inferiori a 0,2 micrometri;

> d) distillazione ai sensi dell'allegato VIII, parte |, sezione E, lettera c), del regolamento (UE) n.
1308/2013, singolarmente o congiuntamente con la parziale evaporazione sotto vuoto di cui alla
lettera c) del presente punto, a condizione che la distillazione sia utilizzata solo per la produzione

di vino dealcolizzato con un titolo alcolometrico volumico non superiore a 0,5 % vol, che sia

QCertificazioni S.r.l. a socio unico
C.F./PIVA 01273640522

Capitale Sociale € 90.000 i.v. Via Paolo Frajese, 37 Tel. +39 0577 327234 ff\CMEOBEE!ﬁ .'S
Iscrizione Registro delle imprese di Siena 53100 Siena lettera@qc.bureauveritas.com
n. 01273640522 REAn. 134249 Italia www.qcertificazioni.it




QCERTIFICAZIONI

Aggiornamento normativo del 24/03/2025

eseguita sotto vuoto, che la temperatura utilizzata non superi i 75 °C e che le dimensioni dei pori

di filtrazione non siano inferiori a 0,2 micrometri.».

ENTRATA IN VIGORE

Il Reg. (UE) n. 2025/405 del 13 dicembre 2024 entra in vigore il ventesimo giorno successivo alla pubblicazione

nella Gazzetta Ufficiale del’Unione Europea e, pertanto, si applica a far data dal 18/03/2025.
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